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	Salamander

	
	
	Salvis Classic

	
	
	Typ: SSR HL C

	
	
	Salamander Salvis Classic mit Hi-Light-Heizkörper

	
	
	· Von 3 Seiten bestückbar

· Automatische Tellererkennung
· Kompakte Aussenmasse
· Ausführung als Tisch oder Wandmodell


	
	
	


Besondere Merkmale

· Salamander zum Gratinieren, Überbacken und Warmhalten von Speisen im à-la-carte Geschäft.

· Dreiseitig bestück- und höhenverstellbar, damit sind die Speisen immer im Blickfeld.

· Der Heizreflektor mit seinen beiden separat regelbaren HiLight-Heizsystemen ist in der Höhe in einem Bereich von 73-166 mm stufenlos verstellbar und somit anpassungsfähig an die jeweiligen Speisen.

· HiLight-Heizkörper für kurze Aufheizzeit, Betriebsbereitschaft und beste Bräunungsergebnisse.

· Bedienung durch Wahlschalter.

· Manueller oder automatischer Betrieb mit mechanischer Zeitschaltuhr von 0 - 20 Minuten, automatische Abschaltung mit akustischem Signal nach Zeitablauf, Timer-Memoryfunktion und Tellererkennung.

· Funktion mit automatischer Tellererkennung für ein Plus an Bedienkomfort und Energieersparnis.

· Wahlweise 4 Heizstufen (voll / links / rechts / warm halten) individuell und energiesparend schaltbar.

· Fassungsvermögen für GN 1/1 oder 2 Teller  mit Durchmesser 300 mm.

Ausstattung/Ausführung:

Steuerung:

· Betriebsartenregler: Volle Leistung, rechts, links, warmhalten

· 2 Kontroll-Leuchten

Gehäuse:

· Ausführung komplett aus rostfreiem Edelstahl

· Vorbereitet für Aufstellung als Tisch- (Standard), Wand- oder Deckenmodell

· 2 Hi-Light-Heizkörper mit je 2,3 kW Heizleistung

· Höhenverstellbarer Heizreflektor mit Doppelmantel

· 3-seitig, umlaufender, luftgekühlter Griff am Heizreflektor

· Integrierte GN-Blechführung im Bodenteil

· Transportsicherung

Sicherheit:

· CE-Konformität nach EN 60334-2-48

· Allgemeine Produktsicherheit EG-Richtlinien 92/59/EWG

· Niederspannungsrichtlinien 89/336/EWG

· Lebensmittelhygiene EG-Richtlinie 93/43

· SEV Prüfzeichen

Unterlagen:

· Installations- und Bedienungshandbuch

Optionale Ausstattungen und Systemzubehör:

· Montagesets für Wand- und Deckenmontage

· Temperaturschutzblech für Wandmontage

Technische Daten

	Fassungsvermögen

	1 x GN 1/1 oder 2 Teller Ø 32

	Außenmaße:

                        Breite

                        Tiefe

                        Höhe
	600 mm

480 / 520 mm

456 mm

	Gewicht
Netto/Brutto

Anschlusswert
	41 / 50 kg

4.6 kW

	Spannung

Absicherung

	400 V 2N AC

2 x 16 A 

	Sicherheitsprüfungen nach:

EMV-Prüfung nach:

Schutzart

	EN 60335-2-48 / CE
EN 55014-1

IPX3


Technische Änderungen vorbehalten!
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